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Belgique

ATTESTATION FOOD GRADE

Par la présente, nous certifions que nous appliquons les Bonnes Pratiques de Fabrication et veillons a ce
que toutes les étapes de production, transformation et distribution sont en conformité avec les exigences
d'hygiéne fixées dans la législation européenne, reglement sur I'hygiéne des denrées alimentaires ; Reg.
(CE) n° 852/2004.

Le malt d'orge est propre a la consommation humaine.

Par ailleurs, nous avons mis en place une étude HACCP, basée sur les recommandations du Codex
Alimentarius et sur les exigences de I’ISO 22000.

We hereby certify that we apply Good Manufacturing Practices and ensure that all stages of production,
processing and distribution are in compliance with the hygiene requirements set out in European
legislation, Food Hygiene Regulation; Reg. (EC) No. 852/2004.

Barley malt is suitable for human consumption.

Furthermore, we have implemented a HACCP study, based on the recommendations of the Codex
Alimentarius and the requirements of 1ISO 22000.
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