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Caractéristiques

ωTouraillédoucement pour 
préserver les enzymes et 
maximiser la fermentabilité, 
notre Château Distilling®Malt 
est produit spécialement pour 
l'industrie de la distillation.

Usage

ωDans tout type de whisky

ωProportion recommandée: 
jusqu'à 100% du mélange.

Particularités

ωUtilisé pour production de 
whisky de qualité supérieure et 
pour la production d́alcool, 
Château Distilling®favorise 
une haute fermentescibilité, 
un niveau adéquat du 
potentiel  enzymatique et 
d'azote soluble (protéines).

PARAMÈTRE UNITÉ MIN MAX

Humidité % 4.5

Extrait(sec) % 80.0

Différence fine-grosse % 2.0

Coloration du moût EBC (°L) 2.5 (1.5) 4.0 (2.1) 

Postcoloration EBC (°L) 6.0 (2.8) 

Protéinestotales(malt sec) % 11.5

Protéinessolubles % 3.5 4.4 

IndiceKolbach % 35.0 45.0

Friabilité % 80.0

Grains entiers % 2

Rendement d'alcool minimum prévu 
(PSY) 

l/t 406.0

βоγ   


