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Malting ®
SPECYFIKACJA

CHATEAU RAW BARLEY
Rok zbiorow 2021

Wilgotnos¢ % 14
Ekstrakt (sucha baza) % 68*
Réznica w ekstraktywnosci miedzy grubg i drobng srutg % 32*

Kolor brzeczki EBC(Lov.) 2.5*
Catkowite biatko % 10 11.5
Lepkosé cp 3.67*

Beta glukany mg/l 859*
Kalibracja : - powyzej 2.5 mm % 90

Chateau Raw Barley is a selection of high-quality barley kernels with the aim to be used as a brewing adjunct
in the beer recipe. It brings good levels of proteins and starch to the recipe, as well as its typical grain flavor.
Due to its gelatinization temperature range, it can be added directly into the mash without precooking it.

Chateau Raw Barley helps to lighten the body and malt sweetness of the beer as well as its color while
keeping it the typical rich grain flavor of barley. It can be used to achieve a clean dry finish and enhance head
retention.

Dark Lagers and Ales, traditionally Dry stouts. Up to 15% of the grain bill.

Wszystkie nasze stody mozna przesledzi¢ od upraw jeczmienia, przez wszystkie etapy stodowania, po dostawe, zgodnie z dekretem
Rady Europy UE 178-2002.

Wszystkie nasze stody produkowane sg z wykorzystaniem tradycyjnego, dziewieciodniowego procesu stodowania — stanowi to
gwarancje statego, wysokiego stopnia przetworzenia ziarna oraz najwyzszej jakosci stodéw premium.

Catkowity brak, we wszystkich naszych stodach, jakichkolwiek organizméw modyfikowanych genetycznie, zgodnie z
Rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2003.

Oznacza to gwarancje, ze nasze stody sg WOLNE OD GMO. Nasze stody produkowane sg w scistej zgodnosci z migdzynarodowymi
wymaganiami HACCP (Hazard Analysis of Critical Control Points) oraz z Systemem Zarzgdzania Bezpieczenstwem Zywnosci ISO
22000.

Nasze stody pozostajg w Scistej zgodnosci z unijnymi i miedzynarodowymi przepisami dotyczgcymi maksymalnych dopuszczalnych
ilosci resztek pestycydoéw, herbicydow, srodkéw grzybo- i owadobdjczych, jak rowniez sladéw mykotoksyn i nitrozoamin w surowcach.

Wszystkie stody transportujemy zgodnie z certyfikatem GMP.

Na naszej stronie www.castlemalting.com mozesz obejrze¢ i wydrukowac wyniki analiz dostarczonych Tobie stodéw.
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