W atdos &&m e @MJ Sua C?Ew% V7 @MM

Malting ®
ESPECIFICACAO

CHATEAU WHEAT BLACK (Trigo)
Ano da safra 2023

Umidade % 4.5
Extrato (base seca) % 77.0
Cor do mosto EBC(Lov.) 1100 (413.1) 1400 (525.6)

Chateau Wheat Black 1100 - 1400 EBC. The darkest malted wheat. Chateau Wheat Black will contribute the
same deep colour characteristics to the beer as our traditional barley Chateau Black malt.

Chateau Wheat Black is a very special roasted wheat malt that will add complex flavours to your beers, the
most pronounced note being coffee with intense roasted characters. Thanks to our unique roasting
technology, this malt will not bring any astringency to the beer. Please note you will not obtain any taste
typical of non-roasted wheat malts.

Dunkelweizen, Altbier, Black IPAs, Schwarzbiers, and specialty ales. Up to 20% of the mix.

Malt should be stored in a clean, cool (< 22 °C), dry (< 35 RH %) and pest free environment. If these
conditions are observed, we recommend using all whole kernel products within 24 months from the date of
manufacture and all milled products within 3 months. Improperly stored malts can lose freshness and flavor.

Bulk; Bulk in Liner Bag in Container; Bags (25kg, 50kg); Big Bags (400 - 1 250kg). All types of packaging — in
20’ or 40’ containers for export.

A Castle Malting® garante:

100% de rastreabilidade do malte — da plantagéo de cevada até o envio para sua cervejaria, respeitando e aplicando o decreto
Europeu UE178-2002 do Concelho Europeu sobre rastreabilidade.

O processo de producéo tradicional de mais de 9 dias —uma garantia solida de alta modificagdo do gréo e de uma qualidade dos
maltes especiais verdadeira.

Auséncia completa de qualquer organismo geneticamente modificado em todos os nossos maltes, conforme definido pela
Regulamento (CE) n.o 1829/2003 do Parlamento Europeu e do Conselho, o que significa que todos os nossos maltes ndo contém
organismos transgénicos.

Uma rigida conformidade do nosso processo de produgédo com as exigéncias HACCP (Hazard Analysis of Critical Control Points)
atualmente em vigor e que sdo internacionalmente aceitas e com a certificagcdo pela ISO 22000 (Sistemas de Gestao de Seguranga
de Alimentos).

A conformidade do nossos maltes com os regulamentos europeus e internacionais relativo aos limites maximos de residuos de
pesticidas, herbicidas, fungicidas, inseticidas, micotoxinas e nitrosaminas.

Todos nossos maltes séo transportados somente por transportadores com certificagdo GMP.

Os certificados de analise dos maltes vendidos estéo disponiveis para serem impressos diretamente no nosso site.
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