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MNOIOTIKA XAPAKTHPIZTIKA
CHATEAU ACID (O=INIZHE)

‘ET0G €000¢iag 2023
Mpéueteos  Mowida  EAoro  Méyoo
Yypagoia % 10.0
EkxuAhiopatiki armédoon (o€ ¢npr Baon) % 74
XpwuaTiopog BuvoyAeukoug EBC(Lov.) 6 (2.8) 16 (6.6)
2UVOAIKN TTPWTEIVN % 11.5
O¢utnTa pH 4.5
o¢uTtnTa 40

BUvn kpiBapiol tTou atréktnoe ofutnTa pe TNV BorBcia AakToBakiAAwv. Meiwvel To pH ToU TToATOU, (dnAadn
evioxUel TNV oEUTNTA TOU) Kal XPNOIKOTIOIEITaI aTOV Bpacud Tou {UBou OTav To vePO gival TTAOUCIO O€
avOPOKIKA.

H Chateau ogiviong BeATiwvel TRV atTddoon TWV UOPOAUTIKWY eVCUUWY Kal BonBdel oTnv KaAUTepn
«Aerroupyia» Tou TTOATOU. ETTiong evioyuel Tn diadikaacia ¢ (Uuwaong pubpifovtag Ta etmmieda Tou pH. H
Buvn o&iviong BonBdel yia pia YEPATN KAl ICOPPOTTNHEVN YEUON OTNV PITTUPA 0ag Kail divel 0TaBepOTNTA OTO
dpwud TNG.

Na otrolovéAToTE (UBO TUTTOU ale A lager, OTAPOPTIUPES Kal EAAPPIEG PITTUPEG, VIO TNV GPICTOTToINGN ToU pH.
Méxpi kal 5% atrd 10 xapuavi.

H Buvn Ba mTpétrel va QuAdooeTal o KaBapoug, dpoaepous (KATw Twv 22 Babuwyv KeAaiou), Enpolg (ue
OXETIKN uypaaia Aiyotepn ato 35%), Xwpig TNV TTapoucia eVIOPWY, TTOVTIKWY, TTOUAIWY, i} GAAWYV {wwv,
QATTOONKEUTIKOUG XWPEOUG. AV Ol TTOPATTAVW CUVONKES TNPOUVTAI, 0AG CUCTAVOULE VO XPNOIUOTTOINCETE TNV
otroladAToTE BUVN OAGKANPWY OTTOPWY O€ XPOVO AlyOTEPO aTTd 24 PAVEG OTTO TNV NUEPOMNVIa TTapaywyng
TNG Kal OAEG TIG aAeopéveg BUveG KaTd TN SIAPKEIA 3 PNVWYV OTTO TNV NUEPOUNVia TTapaywyng. Av n Buvn dev
QUAGOOETal OTIG KOTAAANAEG OUVONKEG PTTOPET va Xdoel o€ @peokada, yeuon Kal dpwpa.

2.€ OTTOIOVONTTOTE TUTTO CUCKEUOOIAG: XUUA, 0€ OAKOUG TWV 25 KIAWV, 0dkoug TWV 50 KIAWV, 0AKOUG PeYyAAOU
peyéBoug (Big Bags) 400-1250 KIAWV. Z€ TUNIYPEVEG PE TTAAOTIKO QIAM TTAAETEG TWV 1000 KIAWYV (yia odKoug
TwV 25 KIAWV) Kal pExpl kai 1250 kIAwv (yia Big Bags). OAol o1 TUTTOI CUCKEUaaiag PTTopoUlv va ToTrofeTnBouv
o€ €IKOOdpIa 1] CapavTapIa KOVTEIVEP EEAYWYNAG.

MNa 6Aeg Tig Puveg pag uttapyel 100% diagaveia oTnv TPoEAeuan Kai TNV d1adIKacia TTapaywyng ToUug atré 1o Xwpdg! Pe To KPIBAapI
pEXPI TNV £TOIMN BUVN TTou TTapadideTal oTnv CuboTTolia oag, Je TNV auaTnpr epappoyn Tou diatayuatog UE 178-2002 tAg
EupwTraikAg ‘Evwang OxeTIKA PE TNV aviXVEUTINOTATA THG TTPOEAEUONG TOU TEAIKOU TTPOIOVTOG.

‘OAeg o1 BUveg pag TTapdyovTal Pe TV TTapadoaiakr) diadikagia Trapaywyns BUvng TTou diapkei OTTWAOATTOTE TTAVW OTTO 9 NUEPES —
10XUPOTATN £yyUNON VIO ETTAPKEIG XNMIKEG HETABOAEG OTOV OTTOPO KAl TNV TTapaywyr) premium BUvng KOPUPaIiag TToIOTNTAG.

Kapia atré 1ig BUveg pag dev TTEPIEXEI TOV OTTOIOVONTTOTE YEVETIKA TPOTTOTTOINUEVO OPYAVIOHO, OTTWG aUTOi opifovTal aTrd TNV
eupwTtraik odnyia UE 1829/2003.

AuTo onuaivel 0TI OAeC ol BUvec uac gival evvunuéva eAelBepec atrd MeveTikd Tootrotroinuévouc Opvaviououc (GMO free). OAec uac



ol BUveg TTapdyovTal JE TNV AQuoTNEOTATN THPNON TWV dIEBVWG avayvwpiopévwyv HACCP trpodiaypa@wy (AvdAuon Kivouvwy oTa
>2nueia Kpioipou EAéyxou), oTnv ekdoxr| Toug TTou gival arjuepa o€ 10XU Kal Tou ISO 22000 cucTrpaTog dlaxeipiong yia ac@aArn)
TPOPIUA.

OAeg o1 Buveg pag TANpouv Toug EupwTraikoUg kai S1EBVEIG Kavoviououg TTou apopolv aTn PEYICTN ETTITPETTOUEVN GUYKEVTPWON
UTTOAEIMPATWY atrd {ICaVIOKTOVA, JUKNTOKTOVA, EVTOROKTOVA KOl OTO PEYIOTO ETMTPETTOUEVO iXVOG aTTO JUKOTOEIVES Kal VITPOLAUIVEG.

OAeg pag o1 BUveg pETAPEPOVTOI ATTO HETAPOPIKES ETAIPEIEG PE TTIoTOTToiNGN GMP.

Mrtropeite va OgiTe KaI va TUTTWOETE T OTTOTEAEOUATA TWV avaAUcEwY TAG BUvng TToU 0dg TTapadideTal ameubeiag aTTd ToV SIKTUAKO
pog 1o1T0 www.castlemalting.com
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