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SOPURAS’

Fabrication de la biere

E Brassage
. Mélange:Eau + malt + grain cru + houblon-----> Mot

E Fermentation
. Levure + sucre ----- > CO, + alcool

N

E Maturation (garde)

. Vieillissement de la biere et maturation organoleptique

E Conditionnement
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SOPURAS’

Brassage
E Empattage:

Eau + malt + grain cru chauffés a T° précises
But: Transformation de | ami don en

E Filtration

But:séparation des dreches

E Houblonnage (ébulition)
Ajout de houblon et ébullition
But : amertume, arr°t des r®actions
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SOPURAS’
Type de salissures et produlits

E Trés sales: salissures organiques
Morceaux de grains, sucres cuits, extraits de houblon

E Produits: CIP + filtre
Absence de CO, : produits alcalins
A Alcamix
A 2% NaOH + additifs
. N5B
. MIX 100 BPRDA43

. SOPURED (EDTA booster)
. Purexaol (filtre)




SOPURAS’

Fermentation

E Fermentation

Ensemencement du modt avec les levures et
fermentation (basse ou haute)

But: transformation du mout en biere, production alcool et
CO2

E Choc a froid

Diminution rapidede T°s ui vi doune f i1 |t
centrifugation

But: précipiter les levures et les protéines
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SOPURAS’

Type de salissures et produlits

E sales: salissures organigues et minérales
Couronne amer (extrait de levure et extrait de houblon)
Beerstone (oxalate de calcium + matiere organique)

Besoin débun nettoyage et dobéune
contaminations micro

E Type de produits: CIP

Présence de CO2

Preshot alcalin

Nettoyage acide ATR ACID, GTR., DT6, PS75, DETAL, ATRF.
Désinfection SEPTACID., SOPUROXID.

Ringcage eau process




SOPURAS’

Maturation (garde)

E Garde

Vieillissement de la biere a 4°C

But: Acquérir les qualités organoleptiques
Precipiter le trouble a froid et donner la brillance

E Filtration

But: éliminer le trouble a froid et les dernieres levures
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SOPURAS’

Type de salissures et produlits

E Peu sales: organiques et minérales

Beerstone
Levures et protéines

E Type de produits: CIP et filtration
Présence de CO2

Preenettoyage =~ | 6eau
Nettoyage acide et Désinfection SEPTACID., SOPUROXID.
Rincage eau

Produits spécifiques aux filtres:SYNFL UX, DEPE X, é




SOPURAS’

Soutirage et conditionnement

A Conditionnement
A Pasteurisation
A Re-fermentation

A Nettoyage des emballages




SOPURAS’

Type de produits conditionnement

Nettoyage des chaines et locaux OPCL.:
Alcafoam, acidofoam, sopurgel
Nettoyage des tanks de stockage et conduites: (CIP)

Preenettoyage =~ | 6eau
Nettoyage acide et Désinfection SEPTACID., SOPUROXID.
Rincage eau

Stockage des conduites (Bac de trempage):
AM2B, sopuroxid, septacid

Lubrification des chaines:

Lubranol synthétique et savon, lubrasil




SOPURAS’

Type de produits pasteurisation

E Grandes armoires, bouteilles portées a 60 °C pendant
30 min, avec des paliers a 20°C et 40°C.

E Anticorosion (capsules, cannettes)
PASTO AC
E Désinfection (bains)
PASTOSEPT K, PASTOSEPT H
Antitarte
WPS20 400




